PRODUKTBLAD

Allman beskrivning:

Brodig, frisk och krispig med medelstor beska och liten kropp. Ett perfekt ”luncho

I"

eller varfor inte

ett lagalkoholalternativ till middagen? Saltsjoqvarn latt pilsner ar en lattare variant av Gaddvikens
pilsner. Saltsjogvarn var pa tidigt 1900-tal kvarnlaboratorium och mannagrynskvarn. Idag ar det
bostader. Saltsjogvarn ar val vart ett besok. Tips! Ta SL-baten fran Nybrokajen.

Qvarnens brygghus vill tillagna ett stort tack till Mattias Brorsson som larde ut konsten att brygga god

lattol!

Rekommenderad serveringstemperatur:
ca.5-8C

Vid lagre serveringstemepratur reduceras smakerna.

Serveringstips:
Passar bra som allman torstslackare.

Produktfakta

Oltyp: Session IPA

Alkoholhalt: 2,2 %

Utseende och farg: Gul till orange

Doft: Brodig

Smak: Brodig, ton av smorkola och tydlig beska.
Munkansla: Tunn nagot sét och besk

Beska: Medel

Fyllighet: Liten

Ingredienser:

Vatten, kornmalt, humle, jast och karragen.

Fordjupad produktfakta

0G: 1.035

FG: 1.020

IBU: 100

EBC: 19

Maltsorter: Carapils, & Miinchnermalt
Humlesorter: Saaz

Jastsort: W34/70

Kolsyra: Forcerad

Bryggd av: Robert Lagergren




